Julbord S/S Stockholm

Ombord art deco-fartyget S/S Stockholm dukar krégarna
upp en klassisk julbordsbuffé med en modern touch.

Glogg
Vid ankomst serveras glogg och kryddig pepparkaka

Mulled wine and ginger biscuit

Sill & Stromming
Typical Swedish Herring in many different flavours
Chilisill, Tomatsill, Senapsill, Pepparrotsill, Skargérdssill, Ort- och vitloksill,
Currysill, Inlagd sill, Matjessill, Stekt inlagd stromming, Kaviarstromming,
Kraft- och ansjovisstromming, Tegnérsill, Gubbrora, Sean Connerysill

Fisk & Skaldjur

Fish and seafood: different kinds of salmon, shrimp & egg, sauces and more
Gravad lax, Kallrokt lax, Varmrokt lax, Inkokt lax, Rak- och dggsallad, Hovmastarsas, Dillmajonnas,
Romsas, Kokt potatis, Pressgurka, Rodlok, Graslok, Graddfil, Kryddost, Prastost, Brannvinsost

Kallskuret & Sallader

Cold cuts and salads: turkey, ham, beef, sausages, paté, potato salad and more
Julskinka, Oxtunga, Rokta korvar, Hjortrostbiff, Rostbiff, Farfiol, Viltpaté, Lantpaté, Leverpastej,
Grisfotter, Sylta, Tomatsallad, Rédbetsallad, Gronsallad, Picalilli, Myntasas, Legymsallad,
Caesarslaw, Potatissallad, Syltlok, Cornichons, Pepparrotsmajonnas, Julsenap

Smavarmt
Hot dishes: Swedish meatballs, sausages, ribs and more
Kottbullar, Prinskorv, Janssons frestelse, Rodkal, Stuvad gronkal, Boudin noire korv,
Devil’s on horseback, Cotechino korv, Kalkon med brodsas, Revbensspjall

Ost & Desserthord

Different kinds of cheese, desserts and Christmas sweets
Svarta Sara, Brie, Saint Agur, Chevre, Marmelad, Kex, Julgodis, Notter, Torkad frukt, Fruktsallad,
Rocky Road, Choklad- och amarettocremeux, Kolandtpaj, Creme caramel med katrinplommon,
Ris a la Malta, Skansk ostkaka med hjortron, Trifle, Citronostkaka, Bakverk, Tiramisu

Veganska ratter

Traditional Christmas inspired vegan delights with a modern twist
Traditionellt jul inspirerade veganska lackerheter med en modern twist
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