
 

 

 

 

  

Champagne 
Amuse bouche 

 

Skagen 
Shellfish mixture  

 

Sallad på confiterat anklår 
Rökt anka, brioche, endive, citrus, mango, ingefära 

Smoked duck, brioche, endive, citrus, mango, ginger 

 
Sorbet 

Grönt äpple 
Green apple sorbet 

* 

Oxfilé Rossini 
Oxfilé, stekt anklever, Madeirasås, potatiskaka, haricots verts 

Beef fillet, fried duck liver, Madeira sauce, potato cake, green beans 

Eller / or 

Hälleflundra  
Sandefjordssås, forellrom, picklad gurka, stekt skogssvamp, fänkål, potatispuré 

Halibut, “Sandefjord” butter sauce, trout roe, pickled cucumber, fried forest mushroom, fennel, potato puree 

* 

Ost  
Camembert, myltade hjortron, krispig persilja, fröknäcke 

Camembert cheese, cloudberries, crispy parsley, seed crackers 

 

Dessert Dark Forest 
Choklad, bär, grädde, kaka 
Chocolate, berries, cream, cake 

 

Välj oxfilé eller hälleflundra till varmrätt vid bokningstillfället  

. 
 

BARNMENY / Children´s menu 
Köttbullar, potatis, lingon, gräddsås 110:- 

Meatballs, potatoes, lingonberries, cream sauce 

Pannkaka, sylt, grädde 89:- 
Pancake, jam, cream 
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Dryckespaket 450 kr 

 
Skagen 

Strömma Eco-Lager & 3cl Båtens Hemkryddade snaps 

eller 

Sauvignon Blanc, Domaine de la Chaise, Loire 

 

Sallad på confiterat anklår  

 

Pinot Noir Reserve, Frey-Sohler, Alsace 

 

Oxfilé 

Château Haut Moulin V.V, Blaye, Bordeaux 

eller 

Hälleflundra  

Chablis, Louise Robin, Bourgogne 

 

Dark Forest 

Vintry´s Madeira Fine 

 

 


